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GRAND VIN DE BOURGOGNE  EEE BRI e
Assemblage de 2 parcelles de terroirs différents :

Champs Pourots (1hectare)

Sol limoneux et profond : donne des vins ronds,

gras, riches et miellés.

Date moyenne de plantation : 1970

En Chenévre (1/2 Hectare)

BLANC

Givry

Ce vin réussit merveilleusement la synthese
de deux terroirs si différents et livre un subtil
équilibre entre richesse et minéralité révélé
par le chardonnay.

Sol calcaire : donne un vin un peu plus minéral, citronné.
Date moyenne de plantation : 2011

{8 Vinification - Elevage

* Pressurage pneumatique lent,
* Fermentation longue, & température régulée 418°C,
* Elevage en fat neuf (20%) et en cuve inox

I Dégustation

Au pays du parcellaire, ce vin montre que I'assemblage

a aussi de belles vertus. La richesse de I'une des parcelles

et la minéralité de I'autre se complétent pour un vin équilibré,

sur des notes a la fois citronnées et miellées et une finale longue.
Pour accompagner un poisson en sauce,

des fromages (comté, chévre mi sec, citeaux...).
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A CONSOMMER AVEC MODERATION.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE.



