DOMAINE MAZILLY PERE ET
FILS

Meursault
Blanc

Origine du vin : Domaine

TERROIR
Marnes calcaires

A LA VIGNE
Production en lutte raisonnée, respect de I'environnement labour total.

VINIFICATION & ELEVAGE

VINIFICATION
Egrappage total, fermentation en flts de chéne frangais, fermentation malo-lactique, batonnage régulier.

ELEVAGE
Elevage en f(it, assemblage, collage, filtration légére. Bouchon traditionnel en liege.

DEGUSTATION & SERVICE

DEGUSTATION

Il a une robe jaune dorée brillante. Le nez et fin et délicat, aux ardbmes de miel, de fruits secs et de boisé
vanillé. En bouche on retrouve des notes minérales .Vin ample et gras en finale.

Potentiel de garde : 5a 10 ans - Service : 12°-14°C

ACCORDS METS-VINS
|l accompagne parfaitement les plats de viandes blanches -volaille et veau- ainsi que les poissons et

crustaceés grillés ou en sauce.

DOMAINE MAZILLY PERE ET FILS I
1 ROUTE DE POMMARD, 21190 MELOISEY
Tel. 0380260200 - contact@domainemazillyvins.com

VINS DE

BOURGOGNE
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